
«ARTA» Rosetto 

 

 

 

Изготавливается из белых и красных европейских сортов винограда, после специального 

метода вторичного брожения вина. 

Дегустационные характеристики: вино отличается розовым цветом, вкус полный, 

гармоничный. 

Гастрономия: Рекомендуется подавать в качестве аперитива, наряду с самыми 

изысканными десертами. Рекомендуется подавать в охлаждённом виде при температуре 

от +6°С до +8°С. 

Алкоголь: 12,0% об. 

Объем: 0,75 л. 

http://www.bulgariwinery.com/wine/arta-rosetto/

